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NOS BULLES

Domaine J Laurens « Le Moulin » AOP Blanquette de Limoux -12cl 6 € 75cl 30 €
Fraicheur et délicatesse aux ardmes de pomme verte, fleurs d’acacia et abricot. 4

Domaine J Laurens « La Rosé N°7 » AOP Crémant de Limoux - 12cl 8 € 75cl 40 €

Nez subtil de framboises. La palais est marqué par des fruits noirs. £

Taittinger « Brut Réserve » AOP Champagne - 12cl 15 € 75¢l 75 €
Le nez est fruité et brioché, des aromes de péche, de fleurs blanches (aubépine, acacia) et de gousse de vanille.

VINS BLANGS 1201 Tocl

Domaine de la Grande courtade « L’instant blanc » IGP pays d’oc 66
Un sauvignon blanc vif et fruité en bouche, au nez exubérant de fruits de la passion et buis

Les vignobles de Foncalieu « Le petit Paradis » AOC Saint Chinian &
Arémes d’acacia et d’abricot accompagnés d’ une note de caramel, élevage en fiit 6 mois..
50% Grenache, 30 % Marsanne et 20% Vermentino

L'Oracle » AOP Limoux Sieur d’Arques 100 % Chardonnay dans la pure tradition Limouxine 66
Nez fruité aux parfums de péches blanches, d’abricots et d’agrumes. Sa bouche est ample et souple.

Domaine La Mijane « Gewurztraminer » de ’Aude 6¢
Ardmes subtils de rose et de litchi, blanc sec complexe et fruité.

Chiteau La Grave « Privilége Blanc » AOP Minervois 16
100% Macabeu, Grenache blanc
Nez aux senteurs délicates de noisette grillée, de miel, de vanille et de pain brioché.

Domaine Serres Mazard « Marie Pierre » Vin de pays Cathare IR
Vin demi sec.
Grenache blanc, Macabeu, Marsanne, Clairette, Terret et muscat.

Chiteau la Bastide « Eidos » AOP Corbiéres Roussanne et Bourboulenc.
Elevé en fut, notes de fleurs blanches et de tilleul, Minéralité séduisante ponctuée par un
final long et vanillé.
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Domaine de la Grande courtade « L’instant rosé », IGP pays d’oc 68
50 % Merlot, 30 % Cabernet Sauvignon, 20 % Pinot Noir
Nez frais et friand de framboise et de fraise, belle complexité.

Gérard Bertrand Gris Blanc IGP Pays D’Oc Grenache Gris et Grenache Noir issus de vignes du Roussillon 6§
Rose trés pdle, avec des nuances de gris et de blanc. Aromes trés friands de petits fruits rouges.
Léger perlant donnant au vin toute sa fraicheur.

Bergerie de 'Hortus « Le loup dans la bergerie » , vin de France 16
Cinsault et grenache

Rosé de pressurage direct aux ardmes poivrés, Mentholé et de bonbon acidulé, finale d” agrumes.

VINS ROUGES

Domaine Pierre Fil « Filosofia » AOP Minervois 78
Syrah grenache et carignan

Son nez est intense, dominé par le cassis. Il est puissant et dense en bouche, avec une finale douce et savoureuse.

Le versant « Pinot noir » IGP Pays D’Oc Les vignobles Fontcalieu 100% Pinot 66
Robe délicate aux teintes grenat. Au nez, des ardmes de cerise, de fraise des bois et de cassis frais. Bouche élégante et
soyeuse aux notes fruitées, fumées et mentholées

Domaine Espérou « Romarin » AOC Corbi¢res 78

50% de vieux carignan, 15% grenache, 35% syrah

Nez intense a dominante de garrigue, bouche ronde et fruitée

Domaine de La Sapiniére « Cuvée Archibald » AOP Malepére werlot, Cabernet Franc, Grenache
Belle complexité aromatique alliant la finesse et ’élégance des vins d’ouest avec la puissance et la
complexité aromatique des vins du sud.

Domaine Sarrat de Goundy « Le planteur » AOP Clape 60% Syrah, 30% grenache, 10% Mourvédre § €
Elégant, petits fruits rouges confiturés et pointe de garrigue. Bouche ample et généreuse sur des notes de laurier,
cassis et vanille, tanins soyeux.

Chateau Maylandie « Villa Ferrae » AOP Corbi¢res Boutenac 8¢

40% Grenache — 30% Carignan — 30% Syrah
Nez complexe de pain d’épices, d’écorce d’orange confite et de muscade.

Clos des Vins D’Amour « un Baiser » AOP Maury Sec 8¢
80 % Grenache vieilles vignes 100 ans 20 % Mourvédre

Nez de belle intensité de petits fruits rouges et de poivre gris. Puissance, rondeur et finesse des tanins.

Finale aux arémes de fruits noirs bien miirs.

Domaine Les grandes Costes « La sarabande » AOP PIC SAINT LOUP
Syrah, grenache, carignan, cinsault

Vin complexe, texture aérienne et finale fraiche
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