&

FAGON TAPAS A PARTAGER

DEjeuner & Diner

Bruschetta, a partager, jambon blanc truffé et bethmale 12

Assiette, de salaison locale et fromage d’ici 16 §

iﬁw@ Nos tartinable, tapenade, houmous et tomates confites 12 §

Accra de cabillaud, mayonnaise aux herbes fraiches 10 £

APERITIFS D'ICI ET D’AILLEURS

Domaine J Laurens « Le Moulin » AOP Blanquette de Limoux -12cl 6 € 75cl 30 €
&
Domaine J Laurens « La Rosé N°7 » AOP Crémant de Limoux - 12cl 8 € 75cl 30 €

i
Jean Noél Haton Brut Classic AOP Champagne - 12cl 14 € 75¢1 60 €

Jean Noél Haton Rose AOP Champagne - 12cl 16 € 75¢1 70 €

& e ~ _ Notre gamme
43} . Apéritifs d'ici PETITBERET  sans alcools

g & Apéritifs d'ici

Muscat - 6cl 6 € Virgin Spritz 9¢€

Pastis Cabanel - 4cl 6 € Virgin Mojito 9¢€

Cartagene - 4cl 6€ Caribbean old up 9¢€

Kina Karo 6€ Créme de menthe 6 €

Vermouth Blanc /rouge Sauvignon sans alcool 7€

Pétillant Blanc de Blancs 6 €

Prix nets service compris



cfiey

MENU CHRISTINE
39¢

au dejeuner et au diner
gau comprise

Entrée

Crevettes marinées aux agrumes,
rémoulade de céleri et pommes granny Smith, une sauce cocktail

ol
(Euf poché en meurette,

carpaccio de champignon de paris, poitrine fumée et croutons, pickles d’oignons

: ol
% Boulgour aux fruits secs et baies de gogi,
poireaux en vinaigrette de moutarde savora

Plat

Dos de Skrei roti,

choux fleur, cdpres, citron et persil plat, un velouté Dubarry

0u
Magret de canard roti,

endive de pleine terre fondante a 'orange, un jus bigarade

ou
% Poélée de carottes de couleurs,
panais et pois chiches du Lauragais, carvi et coriandre fraiche

Dessert

Baba maison au cointreau et zestes d’oranges,
salade d’agrumes au miel

ou
Délice au chocolat noir,

croustillant amandes et sa créme noisette

% Plats végétarien
Toutes nos viandes sont d'origine francaise ou UE
Prix nets service compris
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A LA CARTE

Entrées au choix

Foie gras mi-cuit, confit de raisins au muscat de saint jean, une brioche maison 25 ﬂ

Velouté de potiron, jambon de pays et notre pain de campagne, huile de noix, graines de courge 209
%‘Carpaccio de légumes de saison, gelée végétale, mascarpone truffé et pousses d’herbes 22§
Gratin de gnocchis a la parisienne, truffes noires et bethmale, pousses de roquette 25§

% Boulgour aux fruits secs et baies de gogi, poireaux en vinaigrette de moutarde savora 18 §

Plats au choix

Magret de canard roti, endive de pleine terre fondante a l'orange, un jus bigarade 21§
Noix de saint jacques poélées, risotto aux girolles, lié au vieux parmesan, une sauce 276
Dos de Skrei roti, choux fleur, cdpres, citron et persil plat, un velouté Dubarry 276

% Poélée de carottes de couleurs, panais et pois chiches du Lauragais, carvi et coriandre fraiche 29 §

Entrecote d’Angus grillé, mousseline et poélée de pommes de terre rattes et cébettes, un beurre
marchand de vin au piment d’Espelette 9§ §

% Tagliatelles fraiches aux cépes, comté, noisettes torréfiées, une créme légere 29 §
Cassoulet languedocien maison, et son confit de canard 26 §

Fromages et desserts

Assiette de fromage d’ici, et miel de pays 13 §

Moelleux au chocolat coulant, glace au caramel beurre salé 12 §

Vacherin glacé, sorbet mangue et glace vanille, un salpicon d’ananas 12 §
Délice au chocolat noir, croustillant amandes et sa créme noisette 17 §

Ananas flambé au vieux rhum, un crumble vanillé 17 §

Toutes nos viandes sont d'origine francaise ou UE
Prix nets service Compris
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MENU ENFANT
156 4vec boissons

JUSQU'A12 ANS

Plat

Tagliatelle, tomates cerises et parmesan

ou

Saucisse de Toulouse, pomme de terre grenailles

DesSelt

Fondant au chocolat, chantilly

ou
Pots de glace, La belle Aude

Toutes nos viandes sont d'origine francaise ou UE
Prix nets service Compris




